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1. обшrие полояtения

l . i . I [о:tо;кеtiие об орt,iiнLJ,]tiции пи,l ilния tiбr,чакlш{ихся 
-I'оГБОУ' <<Инжавинская

школа- интерна-Г лля обl чаюшихСя с ограНиченньiN,tи возNlоЖНосl'ЯN,lИ (далее -
}",;i,.,;l.,l,;гтttс) ра.зрабоiаit.l в coOlBelcTB1.1L,l с ФедераJIьныN,I Законом JYg 273-ФЗ

от 29. |2.2012г <об образовании в Российской Федерации) с изменениями от 8

,цекабря 2020 года, сани-гарно-эпиде\.,tиологи.{ескими правилами и нормами

С-алrГiи}-1 2.з12.4.з590-]0 "(iанитарно-эпи,цеtrlиO"iIогиLlеские требования к

t,рг,ttнi.],]tlrlии tlбtrlсС l'iJl.iiiiUг() ItиTeHi.lrl liLlсе,lеil1,1я". C,I t ],4.Зб48_20 ,<Санитарно-

3пидемиолOt ические гlэебсlва}iия к органи:JаIцияN{ воспитания и обучения-

l].I ii,j\,ll ii (l,] i,,.)p()il:t'l11l:. i,;it-'ii l.i \,tLi.]lO,,1e;l;1.1 .Фt,,tерil.IьIII)l\'J ]altoFloM JVs 29-ФЗ от

02,01.2000г <О качестве и безопасности пищевых продуктов)) с изменениями на

l3 июля 2020 года, Уставом Учрежлеrrия. ПравиJIами внутреннего

распорядка.

'2" ()сновные цаltr ti Jii:i?ttlи

|,}-,ii.ll;iIili\Iit iic.iril,ili ]li'itlLi:l\It-.1 Il1]1.1 орI,attlt,il]t}ции пи гаLiия обучаюшtlхся

школе- интернате являrотся:

-обе с печени е обу чаюшlихся полноценн ы м] сба; t анс ирован ньlм горячим

itит|lниеNl. соо,гве,гсl,в-\ к)lциV1 tJOзрас l,ным (lи,зиолоl,иLlеским потребностям

()l)l llни ]t\Ia:

-гаран.гироtst1нное Nillte['i'tso и бе:зопасвосlь lll{тания и пи IleBblx продуктов,

iiu i iU.ib.j,\ сNlы'\ j,l->l irP1,1 i о lt)ts"lения ili,iU-lи;

-предупреждеLlие (профилактика) среди обу.lаюшихся заболеваний. связанных

с факторо1\,1 питания,
-пропаl-аНда приItЦ1,1ГtОtJ ].{()роt]огО tl Ilо,п}iоЦеljноl-,ti питания. tРормированис]

Ii\r]tЫ'Vры'JДороlJоГL) i ii,l i ii11i,]я.

--\,1,,), Iel]i{l.t;ltiillя ltilio.ii]i{(lI\i itt.lLilct-l.{\)lili ]J сUUlЕJсl-сlвии с lребованияNIи



сal I{ i 1,t i]llHLl\ l i()l]\,I ll пll:l Rlj l совl]е\lенFlы\ тс\ ноJiогий :

3" Обшдие принципы организации питания обучаюшихся

. В соответствии с установленными требованиями Санпин в образовательном

учреждении созданьi сJlедуtошие усJовия для организации питания

обучающихся

l l l-IrrTaHl.te rlбччitк)lIlt,l\ся организче,гся r] специальном отведенном помешении

(с10дов&я), сооl,ветсв\,юшая требованиям санитарно-ГИГИеНИЧеСКИХ НОРМ И

гIравLIл по следуюшиNI l]аправлениям :

-соответстtsие ч исjlа посадочных мест с,толсlвой Yстано вJIенныN{ нормам;

обестtеченность 1ехноJlогl,]чески\l оборl;tованиеN,t. техI{ическое состояние

которого с оответст,вче1- } с тано вл е н ны N4 н ор\ii1\,1 .

ij:i :]iltlie lliiili,;'б.ltijiili. iil) i-]Об}lllI\ ll()]\1сrl{сниi; дJlя храlнеIIия llродуктов,

--обесгtеченность кухсlнной и столовой посудой. столовыми приборами в

необходимоNl количес1,1зе и гj соответствии с требованиями Санпин
- неJIичие вы,Iя)кtlоt,о обilр.l,,,iоваI-1ия.

З.2.Сто"цовая работае,г на продовольс-гвеFlном
которая производит и (и.пи) реализуе,t, блюда в

cbtpbe и на полrуфабрикатах,

соответствии с разнообразными
гl0 Lilя\{ Fle,l1e":lI{ \,1еНЮ,

3.3.Д.;lя обеспечения,]доровым питанием, составными частями которого

явJrIются оIt,l,иN,Iалъная liоличественная и качественная структура питания,

Iарантированная безсlпсrсгtос,гь, сРи:зиолсll,иLIески обоснованный режим питания,

разраба,гывается рацllоit llиl,ания, гlри\{ерное леся,гидневное N,IенЮ" меню-

раскладки.
l .],.IlиtilеBLIC 1lllсl,1\,}i,l bi, пост\,I1аlоlIlие ll|1 IltlltlебJок. дол}кны соответствовать

гигиениLIеским т,ребованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и

пиtl{евыN,I IlродYкl,ам и сопровождаться документами, удостоверяюrцими их

KaLiecTBo 11 безtlгtitсгlос гь. с у казаниеNl даты выработки, срокоВ И 1,словий

xpilFlet IИЯ ltpt)r{} litlili,i
j.5 Качесrво ilpoд1\K,lglJ 1lpоtsеряет Ii-ладовшик и диетсестра (бракераж сырья

про,цчктОв ), посл е,l1гt il й це,] Ialе,г,]aI I ис ь в сгlециальноNl }курна"це"

j,б,Uрг.анизация питаниЯ обучающихся осушестВJIяется в соответствии с ФЗ

<о размешении заказоl] на поставки товаров, выполнение работ. оказан?iе услуг
лJrl l-ос)Царс],венНых И N1\,нициПальныХ Н}'ЯtД)

З ,7, Гla поставк\ Ill]O,]\ к,гов Itи,гаllия ,]ак.rlюLlак)l,ся контракты(договоры)

непс)средствен I1O Y.i pc;ii.tc н ие\,1. ,1lз.lя lotl{1,1N,lиcrl JtlкLl,]чи каN,lи. Посташики
j1сt.1lil(1-1Ы иN,lе,гЬ соо гLзе,iствчк)lI{\IЮ Nlаl,ериально- т,ехническую базу;

сiiециаjlИзирOtsанные ,rрансllоРтные средст,ва, квалифицированные кадры,

()беспечиватъ поставкy l]родукции. соответствующей по качеств,у требованиям

гос\,I1арственI-1ых с,гalliдар,гов и иных tlо]]]\1а,гивных jloK)/\4eHToB.

З.8. Ре;киNI llитLlнияt в \'LillciliIleH1.1и оlIl]еде-пrlе,гся coI1lilcHo СанПиН 2.3i2.4.3590-

20;
З.9 N4едицинский гlерсонал,
(Jрi,анизуют разъяснительную

K-ilaccHble руководИте,Iи. воспитаlели гр_упл

и ltpocBe]иreJlbcкy ro работ5 с обучаюtцимися и



i_JL,_lrilс;iЯ\ll,i \jlil\uiiНг,i;r,lr.i irРС!С'l'аВrllС.jIЯ\.'tИ) О K)'JlbTYPe ЗДОРОВОГО ПИТаНИЯ,

4.0.,Обслу}кивание горяLIим питанием обучающихся осуществляется штатными
сотрудниками Учрея<дения, имеюшими соответствующую профессиональную
квалификацию, прошедшими предварительFIый (при поступлении на работу) и

периодиqеский N,lедиllиtlсltие осN4отры в Yстtlновленном порядке, имеющими

JlиLt}]Yю Nlедицинск\,к) tiниiкк), \,стаLlовленного образца.

+. i.tsсе работы на пищеблоке выполняются в спецоде}кде (халаты, куртки,

колпаки, фартlrки, халаты для уборки помеi]\ений). Спецодежда не должна
застёгиваться булавкаrtи или иголками. запрешается хранить в карманах

спецодежды ]locTop()I] ll ие пред\l eTbl

4.Порядок организrlциlt ilитания обучаюшllхся в учреждении

;, r .r_;i;,\ Lialit)milccrl" llрOzii!.1Ljаюrцис ts У'чре;ltдении. В СООТВеТСТВИИ С

\lсl,Llttоtsле!{i]ы\lи Hopl\4all LlваiN,lи обеспеЧиваrOтся бесгt-патньiм питанИеМ,

4,2.1] Учреiкдении преjlvсN,tатривается организация пятиразового пиТанИя.

4"3.Заместители директора в учебное вреNlя обесгtечивают сопровоiкдение
обу.rаюrцихся педагогilмl.l в по\lешение столовой,( даJее сопровождают в
,, ii) ]i]:j.\ l{} tlб\,lllHll-iii,1-.,,-,}l L]tiСП1.1I'ill'c']llj 1{О Ip\,пIta\,l согласно графика работы)
(опрсlвождаюшие педагоги обеспечивают соблюдение режима ПоСеrrlеНИя

сто.lIовой, общест,венный порядок и со,чействуют, работникам СТОЛОВОЙ В

организации питания, liонтроJIир\,ют,Iичн\Jк) гигиеFIу обучаюшихся ПеРеД еДОй.

,1,zl.Ежедневно в обе.цс-нноьt ,]а.пе в1,1l]сшиtsается утверлtлённое дИрекТороМ
образоватеJlьного \/Llре)i,l1ения N,lеню" в iioTopoN,l указываются наЗванИЯ блюД. иХ

,.,i,:,c,li it]bi:.,,-,.]. ir i l.j.i\1,\i-.i.t, j.

,1.5.LIасы приема пишlи },станавливаются в соответствии с режимOм Дня.

4.б.Urrrуск пt4Iаl]}lя оtl_r.t;lкlLци\lся ос\/lцестtз,Iяется t] сто.I1ОВой гtо классам"

4.7.!ля поддержания I1орядка в сто"повой организовывается дежурство
деж},рного администратора, педагогиLIеских работников (дежурного у.Iителя.
.цс;tr,чргiiJlU lj0cti1.1Ii1,1c,:iii;. it накрыrию) cToJt()B NlОГуТ ПРИВЛеКаТЬСЯ ОбУ'ЧаЮШИеСЯ

с 5 клlасса и старше (с сошасия родителей) согласно Сан ПиН.

4.8.2]ехt.Чргiыli педаl,оl, преlilоставJlя}от в гIисьмL,нноNI виде в столовую заявку о
коJIи честве llитаюшlll-\сrl . ie гей 

"

4.9.!ежурные гlо столовой являю,I,ся в стоJlовую в спецодежце (в фартуках) и
-1,1.}.li,It(] l]Nl (),l,Il\ cKii["I-t,rt ,._rсб l{ llLltlla \,, l]аJ.lilчи

5. Ответственность и контроль за организацией питi}ния

5.1,..fiирекl,орт образсlвit,l,е]Iьного \1LIре)Iiдения несет 01,t]eTcTBeHHocTb За

со,],l1дFI 1,1e YC_,iot]i,t ii гtti tjili i_iii11,:ittllliiI lliri;_r ttij)t o.1l'titЮr1.1llxLrI . KtlttecT'Bt)

гIостуilаюшего сырья и t,tlтовой про;l) l{ции.]t несе1, персональнуtо
oTвeтcтBeн ность за орг ан изаLlик] питан ия де,i,ей в школе-и HTepHilTe.

5.2.. Контроль организации питания в обrцеобразовательном учрежДеНИИ
ос\,шествляют диреitтор. \Iедиrl.инский работник, комиссия по контролю за



организацией и качеством питания, бракера}ку готовой продукции,

утверя(денные приказом директора школы -интерната

5.3.Проверкч качества пиrrlевых пр(-)дуктов и llродовольственного сырья,

t-отовоЙ к\,лин,Iрно{."l ill]од\,кции, соблюдение рецегIтур и технологических

l]ежи\,1ов обесttеLtение санитарии и гигиеL{ы в столовой, проверка выхода

rIролукции, контроль наtичия суточной пробы, соб.тшодения примерного

двухнедельного меню, соб.rшодения правил XpaHeH}UI продуюов питания

-осуществляет браi,ера;riI]ая коNiиссия.

5.ЗБракера)iнаlя коN.lиссия создается прl,{Iitiзо]\I директора школы- интерната на

lla.-{a;]O у'чебноr.с) {,ода ( приttil,з l..1JдаL,,гся llовгOрно в сIYчае изменения состава

ко\,1I]сс1.1и) rl pуKoBo..lCl t],l,ется Попоiкеllие\,{ о бракера;iНОЙ КОМИССИИ.

5.4.В состав бракера;кной комиссии входит не менее пяти человек: заN,Iеститель

директоРа школЫ (ответс,гвенныЙ за питание):заместитель директора по АХЧ,
бухгалтер;диети чес кая сестра;шеф-повар

5.5.РезуЛьтаIь1 гtровероli,]аносятся В бракераЖные журналы(iкурна:r бракеража

пишевьiх llролyliтов }..i llролOвольственного сырья, iкурнал бракеража готовой

ii ) - i ll dtipl lUll l ipU.1 v lti_(1,1 l"r l

5.6.Текуrлий контролЬ организациИ питания обучающихся осушествJIяют

мtедицинский гtерсонал. ответственные за организацию питания,

1IIолноN.,1очегtньlс- ч,lе1-Iы l[оttечиr,еjlьсыо1,tl cOBe,I,a. гtредс'ГаВИТеЛИ ПеРВИЧНОЙ

просРсою:зной opl,aH и,]аt lI,I и.

; ? i,rlilci.,,11.:ii,l1.,i,J j_i ,_]i,i.iltlij|liiili() iitlliiiillil tttl'JНаLlаК]ГСЯ ПРИКtlЗОМ ЦИРеКТОРа

шkoJlb] интерната ( гtриказ излается повторно в случае назначения

11тветственньlх зt1 орI,tlнизаlциiсl пttтания /lругих лИЦ). Ответ,ственныNlи за

организацию llиl,ания \4огV"г быr,ь заN{естит,ели директора " диетсестра, члены

i tедаго ги LlecKoi,o Kojl jl с li,l и гJil,

5.8.Контроль орt,анизации питания, соблюдения санитарн'о-эпидеlчtилогических

.lt;1-:.\r t.t ili)ilIJ!.r- t, rrct.r tju l ijcl ilt)C i'\ пак)tцсI,о сырья и готовой продукции

()с} ше ствп яется органаN,I и Рос по,rребналзора

6. rЩокумента цця обра зtlвztтель но го уч реждения

- llололtе н и е об о р I,aH 1,1,] а l i I,t I,t п l,j Ttl н t,t я обу, t at к) ш ихся

-ГIо.поrкение о бракера;ltнсlйt коNlиссt,1l1

-i lрr.rказ о наl]нitllении о,l,веTс,I,ве}{нызх Jlиц за органи:]ацию питания

Приказ о создании брitкераuкной коN,lиссии

-[ Iлагl Bнyl-pllmкOjlbll()0,сl конl,роля :]а оргаНttзациеЙ питаниЯ на каждЬiЙ 1,чебный
Io_]:

-Жч;lна"п браttераtrса п1,1Illt,вых гIродVктов tl llродовольсl,венного сырья:

-}КчрнаЛ бракераrКа готовой кул инарной продуКII.ии] ж,Yрнал здоровья;

7.'}аключ и,гельные tlолOжения



7.1.Настоящее Полоiкение является локалъным нормативным актом,

регламентируюtIlиN{ .liея-ге-гiьность учрея{дения по вопросам питания,
принимается Ilедalгоi,ijLlссttиNl coBeToNl обшеобразовtlгельного уLrре}кдения и

)/тверждается ("гrибtl вIJолIl],сяt в действие пl]иказом дирекrора Учреждения)

'',;.llu,ttl;лtение I1рtlнi,i\Iается на неолределенный срок. После принятия
положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в
гtовой редакции предыд\,Lцая редакция утрачивает сил},.

7.3..rЩействtIе настоя{]lег0 [lоло;ttения рilсllространяется на всех участников
обра,зо ваl-с--п ь ilo го il р() цс с с а в У ч pe;K_{t, il l] l] .
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